
RESTAURANT CAN TARRADAS

APERITIVO

OLIVE...............................................................................        1,75
OLIVE RIPIENA..............................................................        2,25
VONGOLE........................................................................       6,00
CHIPS................................................................................       1,50

ZUPPE 

CREMA DI ASPARAGI...................................................       3,75
CREMA DI FUNGHI........................................................       3,75
CREMA DI POMODORO................................................       3,75
ZUPPA ANDALUZA (Gazpacho) ...................................       3,75
ZUPPA DI PESCE CAN TARRADAS............................       6,25
CREMA DI FRUTTI DI MARI ........................................       7,25

ANTIPASTI

INSALATA MIXTA..........................................................       3,25
INSALATA DELLA CASA..............................................       4,75
XATONADA    (Specialita Bacala)...................................       7,25
ESQUEIXADA (Specialita Bacala)...................................       7,25
CUORE DI CARRUGA (Cogollos di Tudela)...................      6,75
PROSCIUTTO E MELONE...............................................      5,25
PROSCIUTTO E ANANAS...............................................      5,25

ASPARAGI BIANCO CON MAYONESA.......................      5,25
ASPARAGI VERDE ALLA BRACE................................      5,75
GRIGLIATA DI VERDURE ............................................       9,25
PATATE ALLA BRACE...................................................      3,25

ASSORTIMENTO DI FORMAGGIO MISTI...................       7,00
ASSORTIMENTO DI PATÈ.............................................     12,00

INSACCATI DI PAIS........................................................       4,75
INSACCATI MISTI IBÈRICO JABUGO.........................     12,25
PROSCIUTTO DI PAÌS....................................................       5,75
PROSCIUTTO IBÈRICO JABUGO.................................     16,75

FILETTO DI ACCIUGHE................................................        7,00
SALMONE AFFUMICATO ............................................     12,25
COKTAIL DI GAMBERETTI .........................................     10,25

LUMACHE IN SALSA.....................................................     11,25
POLIPO ALLA GALLEGA..............................................     12,75

MAYONESA.....................................................................       1,00
SALSA ALL I OLI............................................................       1,60 
SALSA DELLA CASA.....................................................       1,60

PANE.................................................................................       0,90
PANE TOSTATO CON POMODORO E AGLIO............       1,60

RIZOS

PAELLA DELLA CASA........(Minim 2 pers)...8,75 x 2...    17,50

PAELLA VEGETALE............(Minim 2 pers)...8,75 x 2...    17,50

PAELLA MARINERA...........(Minim 2 pers)..11,75 x 2...    23,50

RISO NEGRO DI SEPPIE ....(Minim 2 pers)..10,75 x 2...     21,50

FIDEUA DI PESCE ..............(Minim 2 pers)..10,75 x 2...     21,50

SUPLEMENTO PAELLA CON:

ARAGOSTA o ASTICE     ½ Kg. ....................................     25,00

PASTAS.

SPAGHETTIS BOLOGNESE...........................................       4,75 
SPAGHETTIS ITALIANA ...............................................       4,50
CANNELONI DELLA CASA...........................................       6,25
LASAGNE.........................................................................       6,25

PIZZAS.

MARGHERITA...............................................................       5,75
Pomodoro, formaggio, origano.

MONTSERRAT...............................................................       6,25
Pomodoro, formaggio, prosciutto, funghi,olive,
 origano.

VEGETALE.....................................................................        6,25
Pomodoro, formaggio, funghi, olive, pinole,
 carciofi, peperoni, origano.

SETTE MARI..................................................................        6,75
Pomodoro, formaggio, tonno, cipolla, origano.

NAPOLITANA................................................................        6,75
Pomodoro, formaggio, prosciutto, acciughe, 
origano.

TRE-FORMAGGI..........................................................        7,25
Pomodoro, mozarela, emmental, roquefort, origano.

CALZONE.......................................................................        7,25
Pomodoro, formaggio, prosciutto, acciughe, uovo, orig

QUATRO-STAGIONI....................................................        8,25
Pomodoro, formaggio, gamberetti, insaccati, funghi, 
prosciutto, origano.

GAMBERI.......................................................................        9,00
Pomodoro, formaggio, gamberetti, origano.

NOTA.: I.V.A. NO INCLUSA



-RESTAURANT CAN TARRADAS-     

CARNE

BRACE.-

1/2 POLLO.......................................................................         6,75 
1/2 CONIGLIO.................................................................        8,75

SALCICCIA CATALANA..............................................         6,75
COSTATE DI MAIALE..................................................         6,25
LOMBO DI MAIALE......................................................         6,25
COSTATINE DI MAIALE..............................................         6,25
FILETTO DI MAIALE....................................................       11,75

GRIGLIATA DI CARNE  ..............................................       16,75

COSCIA ANTERIORE DI AGNELO ALLA BRACE...       18,75
SPALLA D’AGNELLO AL FORNO..............................       20,75

SPECIALITÀ IN AGNELLO DI LETTE di 5 Kg.-

COSTATINE DI AGNELLO...........................................      11,75
SPALLA D´ AGNELO ALLA BRACE..........................       18,75
SPALLA D´AGNELLO AL FORNO..............................       20,75
COSCIA D´AGNELLO ALLA BRACE ........................       18,75
COSCIA D´AGNELLO AL FORNO .............................       20,75

SPECIALITÀ IN CAPRETTINO LECHAL (di 3 ½ )Kg.-

COSTATINE DI CAPRETTINO ................(alla brace).       11,75
COSTATINE CAPRETTINO IMPANATE....................       12,00
SPALLA DI CAPRETTINO .......................(alla brace).       18,75
SPALLA DI CAPRETTINO AL FORNO.......................       20,75
COSCIA DI CAPRETTINO ........................(alla brace).       18,75
COSCIA DI CAPRETTINO AL FORNO ......................       20,75

SPECIALITÀ IN VITELLO DI GIRONA (di 10 meses).-

GUANCIALETTI DI VITELLO.....................................        12,00

ENTRECOTE DI VITELLO........................(alla brace).       13,00
ENTRECOTE ALLA PEPE VERDE..............................       15,50
ENTRECOTE AL ROQUEFORT...................................       15,50

COSTATA DI VITELLO(T-BONE STEAK)(alla brace)      15,75

FILETTO DI VITELLO..................................................       17,75
FILETTO VITELLO ALLA PEPE VERDE....................      19,75
FILETTO VITELLO AL ROQUEFORT.........................      19,75
FILETTO VITELLO TOURNEDO.................................       21,75

PESCE

CALAMARI ALLA ROMANA.......................................      10,00

CALAMARI ALLA GRIGLIA........................................      12,00
SEPPIE ALLA GRIGLIA ................................................      10,00

SALMONE ALLA GRIGLIA...........................................     11,75

NASELLO ALLA GRIGLIA...........(Pincho)....................     15,75

ROMBO ALLA GRIGLIA ...............................................     16,25

CODA DI ROSPO ALLA GRIGLIA................................     16,25
CODA DI ROSPO ALLA MARINERA...........................     20,50

SOGLIOLA ALLA GRIGLIA...........................................     21,00
SOGLIOLA ALLA MERNIER..........................................    21,00

ORATA ALLA SPALLA ..................................................    14,25

BRANZINO ALLA GRIGLIA ..........................................    14,25

OBBIADA ALLA SPALLA ..(Dentice).............................    20,50
OBBIADA AL FORNO .........(Dentice).............................    21,50

MERLUZZO CON SALSA XANFAINA ..(Baccalà)........    18,50
 
PESCE MISTO ALLA GRIGLIA......................................    33,50
ZARZUELA DI PESCE......................................................   35,50

FRUTTI DI MARE

OSTRICHE ............. ..............6/ Pezzi ...............................   18,00

COZZE AL VAPORE.........................................................      4,25
COZZE ALLA MARINERA...............................................     5,25

VONGOLE ALLA MARINERA.........................................  10,25

GAMBERETTI ALLA GRIGLIA.(Almeria).......................  24,75
GAMBERETTI ALLA GRIGLIA .(Blanes)........................  35,00

SCAMPI A LA GRIGLIA....................................................  21,75

CIGALE ALLA GRIGLIA...................................................  21,75

ASTICE ALLA GRIGLIA. (Canada)...................................  26,75

MISTI DI FRUTTI DI MARE... 2 pers.......................................  76,00
½ MISTI DI FRUTTI DI MARE senza astice .....................  50,00

NOTA.: I.V.A. NO INCLUSA


